ANEXO 2

MODELO DE RELATORIO DE INSPEGCAO SANITARIA
EM SURTO DE DTHA

IDENTIFICAGAO DA VIGILANCIA SANITARIA

MUNICIPIO:
GERSA:
Telefone:
E-mail:

IDENTIFICAGAO DO LOCAL DE OCORRENCIA/ESTABELECIMENTO
INSPECIONADO

Local/Razao social:
Endereco:

N°:

Bairro:

Cidade:

CEP:

Fone:

Objetivo da inspecao:

PESSOAS CONTATADAS

EQUIPE INSPECAO

HISTORICO DA SITUAGAO ANTERIOR

PRODUTOS COLETADOS - ALIMENTOS




SITUAGAO ENCONTRADA

Sintomas:

Periodo de Incubacao:

N° de pessoas atingidas:

Situacao do estabelecimento/local:

FLUXO DO MODO DE PREPARO DOS ALIMENTOS SUSPEITOS DE
CAUSAR DTHA:

FATORES CAUSAIS

Matéria prima de origem animal sem inspec¢ao
Armazenamento da matéria-prima inadequada (depdsito, preparo)
Acondicionamento em refrigeragédo inadequada da matéria-prima
Acondicionamento em refrigeracao inadequada da refeigao
Manipulacdo inadequada
Exposicao do produto a temperatura ambiente por mais de 2 horas
Contaminacéao cruzada
Cocgao inadequada
Reaquecimento inadequado
Higienizacao deficiente em equipamentos e utensilios
Manipulador sem controle do estado de saude
Temperatura do balcao do buffet inadequada
Utilizagao de agua sem controle de qualidade
Caixa d’agua sem limpeza perioddica
Presenga de substancias quimicas téxicas
Ignorados

N&o Identificados

CONCLUSAO

LOCAL / DATA

EQUIPE ELABORAGAO DO RELATORIO

Assinatura




